
※新型コロナウイルスの感染拡大により、営業時間・定休日が
　変更となる場合がございます。ご来店前にご確認ください。

　豚骨と魚介のダブルスープ、ラードが表面を覆う丼の中には中細の縮れ麺…そんな「旭川ラー
メン」のイメージを裏切ることなく、確かな存在感とクオリティで伝統の味を守り続ける人気店。
1972年（昭和47年）の創業から50年を迎え、現在は三代目店主と四代目となる息子さんが厨
房に立ち、先々代から大切に受け継ぐ「つるやならではの味」を守り続けています。半世紀の間、
多店舗展開や宅配を行うことなく、4条通の店舗のみで「ここでしか味わえない一杯」を提供。店
名にラーメン専門と謳う通り「しょう油」「みそ」をメインに、サイドメニューはライスとビールのみ
という潔さ。

創業50年 ここだけの味！
「三代目」と「四代目」が
守り続ける正統派旭川ラーメン

ラーメン専門つるや
旭川市4条通19丁目左10
電話0166-31-5814
営／11：00～19：30
休／月曜日

いろんな方から聞いてはいたのですが、実は初めて。これはすっごいラーメンだ！
帰り道に次は味噌だ！と心に決めたのでした。
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